VINGUIDE

Men hur lagrar man da bést sitt vin diar hemma?

For den som har utrymmet i sitt hus ar en riktig vinkallare, med ratt tem-
peratur och en mork, fuktig miljo, forstas ett optimalt sitt att forvara vin. Har
du ingen killare, men kanske maojlighet att griva ur ett utrymme vid sidan
av huset, med ingéng inifran, ar det ocksa en utmérkt vinforvaringsplats.
Men det finns &ven andra utrymmen inne i huset som kan fungera lika bra
for vinlagring. En ledig garderob eller ett outnyttjat utrymme under trappan
till exempel. Det viktiga 4r att det &r morkt och har en jamn temperatur.

— Allt beror naturligtvis pd hur mycket pengar man vill spendera pa sitt
vinintresse, men en vinkillare maste inte vara stor och pampig. Den kan
mycket vil vara relativt liten, storleken hanger forstas ihop med ditt kon-
sumtionsmonster, siger Johan Magnusson.

Saknar du en lamplig kéllare eller garderob sa kan vinlagringsskapet vara
ett alternativ. Se dock till att kopa ett skap som rymmer minst 200 flaskor,
dr Johans rad, sa att det inte blir for litet om vinintresset ckar och flaskorna
blir fler och fler. Se ocksa upp med vinkylar som vibrerar, vilket kan forstora
vinet nar det ligger for lagring.

— Vinlagringsskapen ar battre an vinkylarna for lang lagring, eftersom de
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har en annan typ av kylteknik som minimerar vibrationerna, siger Johan
Magnusson.

Klimatet i ett vinlagringsskép liknar den naturliga vinkallarens med samma
temperatur och fuktighet. Kylan, eller virmen, kommer fran rummets viggar.
Fordelarna med vinlagringsskap och kylar ér att de ger vinet en perfekt och
stabil temperatur, &ven om de ofta kanske mest agerar som ett snyggt inslag
i koket... Skippa ddremot lagringen av viner i ett stéll i koket om du vill
behélla vinets kvalitet. Dér dr det for varmt och temperaturen ér alltfor ojamn.

Ett vanligt misstag som nyborjare gor ar att kopa in allt sitt vin pd en gang
och missa att fylla pa vinerna pé om po. Da mognar allt samtidigt och du
maste dricka allt vin pa en och samma gang. Kop istallet pa dig vin 16pande
sa att du har moget vin i din kéllare under langa perioder.

Till sist vill vinexperten hoja ett varningens finger for att blanda ihop
vinforvaring med social samvaro.

— Vinkallaren tillhor vinet och far aldrig bli ett sillskapsrum med stolar,
bord och levande ljus. D4 riskerar man att forstora temperatur och luftfuktig-
het vilket gor att vinerna kan skadas. Ha hellre ett rum i anslutning till din
vinforvaring dar ni kan sitta och njuta av vinerna, siger Johan Magnusson.

Forvaring av adla drycker

Vinkallare, vinlagringsskap eller vinkyl? Satten att férvara sina adla drycker
Ar manga. Men vad ar bast och vilka fallor bér man undvika for atft vinet
ska md& som bdast? L&t vinlagringsexperten Jonan Magnusson leda dig réift,
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JOHAN MAGNUSSON AR VINALSKAREN vars stora passion ocksé har blivit hans
yrke. I dag driver han vinlagringskéllaren Johan Magnusson Fine Wine pa
Ostermalm i Stockholm, samtidigt som han har tre privata vinkillare pa
olika platser i Sverige, en i Stockholm, och en pa vart och ett av hans tva
lantstéllen. For det dr en av grundreglerna for en vinélskare, menar Johan
Magnusson, att alltid ha vinet néira dar man ar.

— Vet man att man har ett visst konsumtionsmonster, kan det vara bra att
ha forrad pa flera platser. Pa sa sitt har jag alltid gott vin néra till hands utan
att jag behover sldpa med mig en massa flaskor. Det ska inte vara krangligt
att korka upp ett gott vin!

Vinet dr namligen till for att konsumeras, sdger han, och tilligger att vi
ofta &r lite for radda att dricka vart lagrade vin. Darfor dr en av fallorna for
manga nyborjare att man koper for fa flaskor av vardera sort.

— Har man bara en eller ett par flaskor av ett visst vin sa vagar man inte
dricka upp dem utan sparar dem kanske for lange sa att de blir daliga istéllet.
Ko6p hellre fiarre sorter men fler av varje sort, sa far du ett avslappnat forhal-
lande till dina flaskor och vagar dricka ditt fina vin, sdger Johan Magnusson.

En av hans grundregler ar att en vinkallare ska vara lika levande som
ett matforrad. For om du haller reda pa vad du har i ditt forrad sa riskerar
du inte att vinet blir for gammalt och odrickbart. Ett bra rad ér att fora en
vinkéllarbok, dir du skriver upp vilka viner du har druckit, till vilken matréatt,
nir och med vem samt hur upplevelsen var.
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—Det ar bade ett trevligt dokument att titta tillbaka pa och samtidigt ett bra
séitt att komma ihag vilka viner som druckits néir och vad man tyckte om dem.

Johan tycker inte heller att vi ska vara alltfor auktoritetsstyrda nir vi viljer
vara viner, och inte lita alltfor blint pa tidningarnas och teves vinexperter.

— Visst ar de duktiga, men det dr ocksé viktigt att utveckla sin egen smak
och dricka det man tycker om. Det far helt enkelt inte bli for pretentiost,
sager han.

Tvartemot vad manga kanske tror sa méaste inte lagringsviner vara dyra,
dven om det finns riktiga dyrgripar pa marknaden. For en hundralapp kan
man fa riktigt bra viner som gar att lagra i den egna kéallaren. Ett vin som Masi
Campofiorin fran Venetien ér till exempel ett utmérkt kop for 109 kronor,
och utvecklas vil med lagring under tre till fem ar.

— Att lagra vin handlar om att prova sig fram, att hitta sin egen smak och
att folja vinets smakforandring over tid. Det dr en fantastisk kénsla att fa
sitta sig ner med en flaska och dgna sig at ett lagrat vin. Det dr en njutning
val vird att vanta pa.

Precis som smaken péa vinet forandras over tid si forandras dven var
smak for vin ju mer vi lar oss. De flesta nyborjare tenderar att gilla yngre
viner med enklare smaker, medan man ofta lar sig uppskatta mer klassiska
och komplexa vinsmaker med tiden, allt eftersom ens egen vinkunskap och
erfarenhet utvecklas. En del av charmen och tjusningen ar ju just att kunna
ta del av hur viner foradlas och utvecklas genom lagring,.

VINLAGRINGENS FEM PARAMETRAR
B Stabil temperatur pd cirka 12-14 grader.

W Mbrker.

B Fritt frdn vibrationer.
W Hog luftfuktighet (70-75 %).
W Ldst dorr.

M Sd hdr ser det ut i vinkdllaren Magnusson
Fine Wine, pd Grevgatan 26 i Stockholm.

. -

JOHAN MAGNUSSON
ALDER 43 &r.

BOR | Stockholms innerstad.

FAMILJ Fru och tre barn.

UTBILDNING Civilekonom och sommelier.
YRKE Egen foretagare inom vinbranschen med fdretagen Magnusson Fine
Wine AB och Wineprofiler AB.

DRICKER HELST Vdllagrade viner frdn Bordeaux.

BASTA VINMINNET De dr ménga! Men jag glémmer aldrig ett av de férsta -
en dubbelmagnum 1983 La Tdche — som serverades pd en god véins dop for
sin son. Eller den d"Yquem 1861 som numera bortgéngne d'Yquem-samlaren
Nils Stormby 6ppnade vid ett oférglomligt tillfélle infér millennie-skiftet.
BOKTIPS FOR NYBORJARE Word Atlas of Wine av Hugh Johnson, Norstedts.
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VALPLANERAT FOR BARNFAMILJEN
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Smart
vinforvaring

Vin ar ndgot de flesta av oss hdller
neligt. Darfor ar det inte konstigh att
denna adla dryck bor ha egen plafs
| kOket, Har hittar du vinforvarng |

alla former och for alla kok.
AV CHRISTOFFER HOLST

1. Denna vinkammare i trdl fréin Tibrokdk anpassas efter dnskemdl och kan byggas i horn,
Idngs en vagg eller helt fristdende. Hyllinredningen bestar av massiv ek och dorrarna dr
isolerade for basta klimatresultat, frdn 100 000 kr.

2. Vinlagrings- och tempereringsskdpet RW414 fran Gaggenau dr byggt for integrering och
ar utrustat med tva separat reglerade klimatzoner. Sképet dr utfort i rostfritt stdl och har
kapacitet for 70 flaskor, 43 900 kr.

3. Inbyggnadsbara vinklimatskdpet RW424 frdn Gaggenau har tvd separata reglerade
klimatzoner och elektronisk temperaturstyrning. Den har en héjd pd 122 cm och har plats for
64 flaskor, 37 400 kr.

4. ERW33900X frén Electrolux Gr en inbyggnadskyl med rostfri dorr med Anti Finger Print-
behandling samt tonat glas. Kylen har tva temperaturzoner, en for vitt vin och en for rott,

ca 22 495 kr.

5. KF18WA43 frén Siemens har en hojd pd 88 cm och en glasdérr med dubbel isolering och
handtag i rostfritt stal. Den har elektronisk temperaturstyrning och rymmer ca 32 fiaskor,

ca 20 190 kr.

6. KSW38940 frn Bosch har en hojd pd 186 cm med en aluminiumférgad doérr i dubbelt,
tonat glas. Den rymmer upp till 194 flaskor och har invaindig belysning, ca 18 990 kr.
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-Det ar en fantastisk kansla att
fa satta sig ner med en flaska
och agna sig at ett lagrat vin-:

JOHAN MAGNUSSON, VINLAGRINGSEXPERT

STOR YTA OCH VACKER VY

~Ullt stall

1. Klassiskt vinstdll i ek for 11 fiaskor frdn Anders Mobler, 210 kr.
2. Vinstdll i borstad aluminium frn Blomus, 679 kr.
3. Vinstdllet Twister frdn Designshopen har plats for sex flaskor, 289 kr.

DG

7. Inbyggnadskylen KVi 6088 fran Cylinda har en elektronisk kontroll med temperaturinstdll- med elektronisk temperaturstyrning och kontrollpanel. Den har plats for 101 flaskor och har

ning pd 5-18 grader. Den har en héjd pd 88 cm, glasdorren dr UV-skyddad och hyllorna dr av fiyttbara hyllor i trd, 8 500 kr.

trd, ca 9 000 kr. 10. Integrerade vinkylen QR1500i frdn Husqvarna har ett rostfritt utforande med elektronisk

8. RW33EBSS1 fran Samsung dr en vinkyl i borstat stél med elektronisk temperaturkontroll, styring pd LCD-display. Den rymmer 36 flaskor och har justerbara temperaturzoner,

innerbelysning och digital display. Den har en héjd p& 85 cm, ymmer 33 flaskor och dr dven 12 295 kr.

utrustad med I&s och nyckel, 4 590 kr. 11. Defta vinforrdd med skdp och Iada ingdr i koket Vera i vit ask frdn Vedum, 31 500 kr.

9. Fristdende vinkylen WW1600 frdn Whirlpool har en hdjd pd 159 ¢cm och dr utrustad
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