VINKALLARE_

7 Gladjen i en vinkallare

VINEXPERTENS BASTA TIPS

Att bygga en vinkallare dr varken svart eller trakigt,
det ar en gladje, enligt vinexperten Johan Magnusson. Har dr hans
bésta tips till dig som vill bygga din egen vinkallare.

AV JOHAN MAGNUSSON FOTO STELLAN HERNER
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flaskor, placerade i ettutrymme med bra
lagringsomstindigheter. Det handlar
inte frimst om det fysiska utrymmet utan

En vinkillare dr for mig tillging till vin-

om att alltid konsumera det man sjilv valt.
Min egen vinkillare 4r uppdelad i olika de-
lar och flaskorna ligger dir jag och familjen
har vart sociala liv: i stan, pd landet och i
sommarhuset.

Du kan ha vinkéllare i alla miljoer

BOR DU I LAGENHET kan du avsitta en yta for
en vinklimatanliggning eller ett vinskép.
Som vinkillarmiljo passar till exempel en
garderob eller det outnyttjade utrymmet un-
der en trappa. Samma sak giller i villan, det
giller bara att hitta en plats som ir outnytt-
jad. Om du har tomt till din villa 4r det bista
attgriva ur en killare vid sidan av huset, med
anslutning inifrin. Tédnk pd att grundférue
sittningarna for en vinkillare maste uppnas:

temperatur (12—16 grader), vibrationsfritt,
luftfuktighet, isolerat och morkt.
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Platsbyggda vinférvarings?kéﬁ'

i koksmiljo, med inbyggd
kylfunktion.

Klassiskt murad kéllare med
hyllor av tra - sinnebilden fér en
vinkallare pa de brittiska 6arna.

Johan Magnusson ar grundare av
vinlagringsverksamheten Magnusson

Fine Wine pa Grevgatan 26 i Stockholm.

Han dr av Sveriges Handelskamrar
forordnad varderingsman for vin och destillat.




VINKALLARE

Smaka av med jaimna mellanrum

> Alternativ till vinkdllare bér beriknas bade for langlagringsvinerna

Vinkallaren pa Magnusson Fine Wine,

~ Praktiska utdragbara

hyllor ger fin 6verblick
over vad som lagras.

FOR DIG SOM INTE har mojlighetattinredaen  och for dem som inte ska ligga sa linge. JU FLER VINFLASKOR av samma sort du har, med delafe temperaturzoner: en for
—
integrerad vinkillare hemma ir vinlagrings- Startpunkten for konsumtionen ir visent desto fler vinner ges chansen att njuta av vinférvaring och en for provning.

skap ett bra alternativ. Vilj just ett vinlag-
ringsskdp, da vinkylen ir avsedd for kortare
forvaringstid. Vinlagringsskapet ska ersitta
den traditionella vinkillaren i miljéer dir
killaren inte ir mojlig. Saknar du en naturlig
vinkillare och utrymme f6r vinlagringsskép
kan du hyra utrymme i en kollektiv vinlag-
ringskillare. Ofta erbjuder man utmirkta
samlingsplatser som forutom vinlagring ger
mojligheter att savil prova vin enskilt som att
delta i vinprovningar och vinkurser.

Beriikna din framtida konsumtionstaks
EN VINKALLARE BESTAR av tvd delar. Den
forsta innehiller konsumtionsfirdiga viner
som inte ska lagras nigon lingre tid. Den
andra ir de viner du lagrar pd lingre sikt.
Utgingspunkten for vinkillarens storlek
ir den framtida konsumtionstakt du berik-
nar halla. Ar det en flaska vin per vecka du
och dina vinner planerar att dricka? Kanske
tinker du: “Jag vill bjuda ett sillskap om atta
personer pa middag med goda viner en ging i
manaden under fem ar.” Konsumtionstakten

lig. Téanker jag borja konsumera nu, eller om
fem 4r? Det problem den svenska konsumen-
ten moter ir att de flesta viner siljs for unga.
De mar i ménga fall bra av att lagras négot.
Dirfor dr tdlamod en viktig egenskap den
forsta tiden hos den som bygger vinkillare.

Satsa pa fler flaskor av férre méirken
ERFARENHETEN VISAR att vinkillarens dgare
aldrig bor képa in firre 4n sex flaskor av
varje sort. Helst bor inképet omfatta minst
tolv flaskor, girna tjugofyra och varfor inte
hundra flaskor av varje. Det ir en friga om
likviditet. En god princip ir att hellre kdpa
fler flaskor av firre mirken dn tvirtom.

Den vanligaste nybérjarfillan dr att in-
forskaffa minga viner av olika sorter med
samma mognadshorisont. Det 4r charmigt
med en geografisk spridning bland etiketter-
na, men knappast férnuftigt. Ett stort antal
flaskor av olika ursprung ansamlas, men vad
mer? Det blir svart att hitta tillfdllen att kon-
sumera dem alla pa grund av det begrinsade
antalet av varje sort.

Inbyggt vinlagringsskap
i lagenhetshall.

vinet nir det blir moget. Tekniken att félja
ett vins utveckling dr att smaka av det med
jamna mellanrum. Har vinet en rekom-
menderad smakmissig topp om 7-10 4r
bér du inte kopa mindre in en ldda. Smaka
av vinet inledningsvis ndgon ging om aret,
och nir vinets topp borjar nirma sig konsu-
meras det mer frekvent. Vinet ska drickas
nir det dr som bist!

Viilj det du tycker om!

EN VINKALLARE B6R naturligtvis innehalla
de viner du sjilv tycker om och som du sjilv
valt. En god regel ir att lata vinkillaren
innehélla de drycker som serveras under en
hel middag, det vill siga allt fran drink till
avec eller avslutande grogg. Sjilv liter jag
ocksa killarens innehall spegla sisongerna:
jag vet att jag dricker mer kraftfullt rétt vin
pé hosten och att dtgdngen av halvtorra
tyska viner 4r storre pd sommaren. Cham-
pagnekonsumtionen 4r konstant under
aret, medan portviner nog mest korkas upp
kring jul och nyér.o
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Lev livet pa landet

Btik nirmara naiusan, mad duran och Entivel som vamisg. Bt drimily ipcler ménga,
man ccesh att v mad siora slonomibla hasiul sit Tatts, Ta hilip & ozs pt Nomea, W

har sqpartama och lamalapan och hiliper i sit (i ditt ddfmily anldara och iygoas.

Kop Johan Magnussons
bok till specialpris!
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: - - vinkallare Gor det majligt

GODS @GRRDAR I2.2015 WWW.GODSOCHGARDAR.SE

Nordeo‘

L&= mar pd nordes ss/|ord&skog




