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BUBBLARE. | vinkallaren hos Magnusson Fine Wine pa Grevgatan i Stockholm haller dgaren Johan Magnusson ett vakande 6ga 6ver buteljerna. Har forvarar 350 kunder sitt vin.

Garaget blev p-plats

Med flaskor varda 210 Mkr gick MFW om enda konkurrenten

Samtidigt som Carl Jan Granqvists vin-
kéllare Grappe firade 30-arsjubileum gick
konkurrenten Magnusson Fine Wine om

och blev storst.

Men starten for snart tio ar sedan var
skakig. Ett halvar efter 6ppningen kom

finanskrisen.

Johan Magnusson var under
tiodrCarlJan Granqvistsnar-
maste man pa vinkallare
Grappe pa Grevgatan pé
OstermalmiStockholm.2005
hoppade Johan Magnusson
avoch tre ir senare 6ppnade
han eget, Magnusson Fine
Wine MFW, en vinkillare
som ocksé ligger pa Grev-
gatan, bara 200 meter fran
Grappe.

”Detvarenrentillfallighet
attvihamnades@néra”,sager
Johan Magnusson.

P& Grappe forvaras
100 000 flaskor vin till ett
vardeav100 miljonerkronor,
eller i genomsnitt 1 000 kro-
nor per flaska.

I Johan Magnussons vin-
kallare, MFW,lagras 123 000
flaskor till ett forsakrings-
varde av 210 Mkr.

”Vi har en ateranskaff-
ningsforsakring”,sager Johan
Magnusson,somvar Sveriges
forsta auktoriserade varde-
ringsman av viner.

Marknadsvéardetuppskattar
hantillmellan15000ch 1600
kronor per flaska.

Men varken Grappe eller
MFW forvarar allt pa Grev-
gatan,sd mycketfarinteplats.
Vin som ar tankt att lagras
lange och forvaras i tralddor
ligger i lagerlokaler i Fri-
hamnen.

Riknat efter antal flaskor,
vardet pa dem och foretagets
omsattning ar Magnusson
Fine Wine numera storst, men
Grappe har fortfarande flest
kunder.

Branschen drliten,iStock-
holm finnsbaradessatvavin-
kallare som ar bemannade
ocherbjuderkringtjanstertill
sina kunder. Det finns andra
foretag som erbjuder ren for-
varing.

Den nedfart som leder till
vinkallaren pA MFW vittnar
omattdettidigarevargarage.

”Nar jag kopte lokalen var
detettgalleri. Tidigarehardet
varit boxningsklubb, bageri,
bilverkstad och garage”, siager
Johan Magnusson.

Undervarenflyttasflerlddor
till tempererade lokaler i Fri-
hamnen, dir utrymmena
iprincip ar obegransade, for
attgora plats for flervinfacks-
kunder. 100 nya fack byggs

ochhyrsuttill befintligakun-
der och 50 éar vikta for nya
kunder. Men sedan ar det
stopp. MFW har 350 kunder
och fler dn 400 &r det inte
tankt att bli pd Grevgatan.
Johan Magnusson varnarom
smaskaligheten.

”Under min tid vaxte
Grappefran100till1 000 kun-
der. Under forsta veckan jag
hade 6ppet har var det 125
kunder och 40 000 flaskor
som flyttadedarifran ochhit.”

“Det ar en stor kompli-
mang.”

Trotsattlagring drdetman
forknippar med vinkallare
kommermindreanhilftenav
MFW:s omsittning frén for-
varing. De senaste arens
expansion har skett genom

olikakundaktiviteter,luncher
och middagar, béde i vin-
kallaren och i lokaler ute pa
stan.Vinresor dr ett aterkom-
mande inslag. Dessutom
erbjuds kunder radgivning
angdende inkop avvin.

Sex ganger per ar kommer
kandakockar pdbesok for att
gbra pop-up restauranger.
I borjan av februari géastade
Portal,avDi Weekend utsedd
till Arets affirskrog 2016.
Krogaren och kocken Klas
Lindberglagade matoch gas-
ternadrackegnavinerurvin-
kallaren.

”Pé det sittet kan man
tjanainhyranhar. Din flaska
blir ju fyra—fem ganger mer
vardnardustéller den pa bor-

DI PA PLATS | HELA LANDET: Kontakta oss via e-post pa fornamn.efternamn@di.se Redaktér: Birger Marklund Luled: Jens Karrman Umea: Camilla Andersson Ostersund: Hakan Wike Orebro: Cathrine Gustavsson Norrkdping: Henrik Lenngren



DAGENS INDUSTRI
TISDAG 21 FEBRUARI 2017

ENTREPRENOR

SAMTLIGA BILDER: JOEY ABRAIT

FORETAGARPAR. Magnusson Fine Wines vd Charlotta Leijon-

hufvud Magnusson och grundaren Johan Magnusson.

LAGAR MATEN: Klas Lind-
berg, vars restaurang Portal
utsags av Di Weekend till
Arets affarskrog 2016, sam-
arbetar med MFW.

LADVIN: Under véren flyttas
vinlador till Frihamnen fér att
gora plats for fler kunder
i kéllaren pa Ostermalm.

iA Fakta

Johan Magnusson om....
B Davar det som
bast: "Nar vi firade ett-

arsdagen och alla kunder

slot upp for att fira med
champagne. Det var ofor-
glomligt och gav en rusch
jag aldrig kommer att
glomma.”

B Da var det tungt:

"Nar finanskrisen brét
ut hésten 2008. Vi hade haft

Oppet ett halvar och var

belanade till tinderna. Men
de kunder vifick i bérjan
gillade ju entreprenors-
andan, sa de stannade kvar.”
S B Sablaser det

i branschen:
"Vinintresset och vinkun-
skapen mognar i Sverige
vilket gbér att man kan ta
verksamheten till nasta niva.
Var modell &r att erbjuda
aktiviteter kring vinintresset.”

for vin

det eftersom du slipper res-
taurangens paslag”, siger
Johan Magnusson.

Listan over de kockar som
engageratstill MFW:srestau-
rangkvillarinnehélleriprin-
cip alla kinda namn utom
nagraenstaka.Ochdetérinte
bara Stockholmskrogar som
kommer pa besok. Daniel
Berlin fran Skane Tranas har
gastat, liksom PM & Vanner
1 Vaxjo, och senare i ar kom-
mer Koka fran Goteborg. Alla
dessaharenstjarnaifranska
Guide Michelin.

Dessutom har Arets kock
gastat de senaste fyra dren,
en tradition som Johan Mag-
nusson kommer att fortsitta
med arets vinnare Johan
Backeus.

I ett rum dar sillskap kan
sittaenskiltharentreprencrer
motts och idéer klackts.

i Fakta

Magnusson Fine Wine

M Agare: Johan Magnus-
son.

Ml Vd: Charlotta Leijon-
hufvud Magnusson.

B Omsattning 2016 (prog-
nos): 9,6 Mkr.

H Resultat efter finans-
netto 2016 (prognos):

1 Mkr.

M Antal anstallda: Fyra.

”Fem foretag har startats
dar under vinsamtal och
vinets forenande. Jag vetinte
omjag farberattavilkadetar,
men det &r inte bara vin-
importorer. Det ar en finans-
firma, ett bokforlag och ett
kafferosteri och tva vinfore-
tag. Det visar betydelsen av
en fysisk samlingsplats”,
sager Johan Magnusson.

Sjalv sager sig Johan Mag-
nussonintehahaftnagrapla-
ner pé att starta eget nar han
lamnade Grappe. Attdetblev
sétackarhanJohan Ericsson,
tidigare vd pa Catella, for.

”Hanharalltid variten val-
gorare. Forstagéngen vi traf-
fades sa han: ’du ska starta
egetnédgon dag’.”

”Det ar hans fortjanst att
vi hittade den hér killaren.
Han ringde mig och sa: 'Nu
hardin chans kommit. Nu ar
det en lokal till salu. Nu gar
du och jag dit i eftermiddag
och tittar’”

Och sablevdet.
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goran.jonsson@di.se 08-573 65148

Fa tillgang
till allt fran
Dagens industri
pa di.se!

AL, ma
Toppekonomen:
"Knarket dr slut"

"Svart att stinga oss ute”

B [ ogga in med ditt Di-konto pa di.se
for att kunna lasa alla artiklar och hela
papperstidningen direkt pa natet. Allt
fran Dagens industri i din smartphone,
|asplatta eller dator.

Logga in pa login.di.se med ditt Di-konto.
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